TARTARE DI SALMONE
GUACAMOLE FRESCO E MAIONESE SPICY

P

RISOTTO PISTILLI DI ZAFFERANO E
LIMONE

Coeomdlor

OMBRINA COTTA A BASSA TEMPERATURA
CON LA SUA BISQUE E VERDURE DI STAGIONE

p.p- 99.

I Vini Della serata

“Primo Bianco” Vermentino di Sardegna DOC 7.- al calice
“Guinco” Vermentino di Sardegna DOC 9.- al calice
“Opale” Vermentinio di Sardegna DOC 10.- al calice
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